Lo PBiatzononme

LES PRELUDES

..............

Foie gras de canard, compotée de mirabelle d’Alsace 18 €
Kougelhopf
Raviole d’escargot creme d’ail 9¢€

Escargots de la Ferme Mille et une coquille

Encornet farci a la provencale 12 €

LA MER

Filet de Flétan, mousseline végétale, 23€

Légumes bio, riz au Jasmin
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LA TERRE

..............

Supréme de poulet jaune farcie aux artichauts
Jus au Noilly Prat, légumes bio de Christophe

Filet de Taureau Charolais, légumes bio, frites maison
Sauce aux girolles OU Beurre au Roquefort

Onglet de boeuf

Légumes de saison, frites maison

VEGETARIEN

Assiette du Jardin de Christophe - cuisinée minute
Assiette de légumes bio et son ceuf poché minute

Penne aux crevettes, sauce au Whisky

20 €

27 €

20 €

13 €

15€

19€
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MENU Bistronome 43€
Votre privilége sur ce menu est une remise de 8€

Aujourd’hui
Votre menu Bistronome est a 35€
Amuse-bouche du moment

Foie gras de canard, compotée de mirabelle d’Alsace kougelhopf
Ou
Raviole d’escargot creme d’ail

Supréme de poulet jaune farcie aux artichauts
Jus au Noilly Prat, légumes bio de Christophe

Tartelette au citron maison
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LES DOUCEURS

LES DOUCEURS DU MOMENT

Notre assortiment de douceurs faite maison

Irish Coffee 9€
Café Alsacien 9€
Café Gourmand 7€

Creme brulée a la vanille 7€
Tarte Maison aux fruits de saison 7€

Fruits rouge d’Alsace au Japon, Glace thé vert Matcha 7,50€
Forét Noire et cocktail de fruits rouge d’Alsace 7,50€

Tartelette citron maison  7.50€

Moelleux chocolat, glace yaourt 7.50€



